
  

 
 
 
 

Vorspeisen | kalte Gerichte                                         
 

Hausgeräucherter Lachs (kaltgeräuchert ©fennern) Vorspeise 19.00 
mit Dill-Senfsauce; Toast und Butter Hauptspeise 29.50 

 

Carpaccio von Appenzeller Mostbröckli IGP Vorspeise 19.00 
mit Pastinaken-Chips  Hauptgang 29.50 
 

Rindstatar  Vorspeise 19.00 
mit Belper Knolle und caramelisierten Nüssen  Hauptgang 29.50 
verfeinert nach Ihrem Gusto mit Whisky, Cognac oder Calvados; Toast und Butter  
  

Fennere-Plättli  Vorspeise 14.00 
«Gluschtiges» aus der kalten Küche mit Appenzeller  Hauptgang 21.00 
Mostbröckli, Walliser Roh-Essspeck und Bergkäse 

 
Suppe |Salate                                          
 

Kartoffel-Safran-Suppe  9.50 
mit pikantem Sesam-Sablé 
 

Marktfrischer Blattsalat  9.00 
geniessen Sie knackige Blattsalate mit hausgemachtem Dressing nach Wahl 
 

Blattsalat «Mimosa»  10.50 
mit gehacktem Ei  

 
Fisch 
 

Egli – Knusperli  34.00 
Eglifilets im Bierteig frittiert Seniorenteller 26.00 
Pommes frites und hausgemachte Sauce tartare 
 

Ravioli mit Lachsfüllung  32.00 
an leichter Rahmsauce, garniert mit hausgeräucherten Lachsstreifen  

 



 
 
 
 
Fleisch 
 

Rahmschnitzel vom Schwein 160 g 28.00 
serviert mit Butternudeln und Gemüse Seniorenteller 21.00 
 

Schweins Cordon-Bleu 250 g 34.00 
gefüllt mit Bergkäse und Appenzeller Mostbröckli IGP 
Pommes frites und Gemüse  
 

Geschmorte Kalbshaxe   36.00 
Kartoffelstampf und Gemüse 
 

St. Galler Kalbsbratwurst IGP mit Zwiebelsauce  21.50 
Pommes frites  
 

Pouletbrust-Saltimbocca  32.00 
mit Salbei und Walliser Speck IGP umwickelt 
Pommes frites und Gemüse 
 

Butterrösti mit Walliser Speck IGP  24.50 
und Gruyère- Käse überbacken 
 

Vegan  
 

Ravioli mit Grillgemüsefüllung  28.00 
Im Olivenöl geschwenkt 
 

Kindermenu  
 

Chicken Nuggets mit Pommes frites   12.00 
Fischknusperli (Eglifilets) mit Pommes frites  12.00 

Pommes frites 200 g 6.00 
 400 g 10.50 
 
Alle Fleischprodukte sind Schweizer Herkunft 
Lachs Norwegen und Egli Deutschland 

 

 


